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WE REINVENTED
OURSELVES AS

| biscotti Fortini® nacquero in una

gastronomia di Forte dei Marmi nel 1991.
Tra i11994 e il 2001 cominciarono ad essere
diffusi sul territorio nazionale grazie al
passaparola e ad una attenta politica
commerciale.

Nello stesso 2001 furono i primi tra i biscotti
artigianali italiani ad essere confezionati in
monoporzione (senza aggiungere
conservanti o aromi) e cido consenti un
notevole aumento della produzione sia per il
mercato nazionale che per le prime
esportazioni.

In concomitanza con la grande crisi
economico-finanziaria del 2008 'azienda
venne rilevata dal Giovanni Francalancia
Vivanti Siebzehner.

Dopo anni difficili I'azienda sta vivendo una
seconda giovinezza, anche grazie
all'ingresso nella nuova societa dei figli di
Giovanni, Silvia e Riccardo.

Oggi I'azienda produce manualmente piu di
2 milioni di Fortini® all'anno, servendo
centinai di negozi sul territorio italiano

ed europeo.

Fortini® biscuits were born in a
delicatessen in Forte dei Marmi in 1991.
Between 1994 and 2001 they became
widespread throughout italy thanks to
word of mouth and a careful commercial
policy.

in 2001, they were the first Italian artisan
biscuits to be packaged in single portion
(without adding any preservatives or
flavourings).

This allowed a significant increase in
production, developing both the domestic
and foreign markets.

During the great financial and economical
crisis in 2008, the company was taken over
by Giovanni Francalancia Vivanti
Siebzehner.

After difficult years, the company Is
experiencing a second youth, also thanks
to Giovanni's children Silvia and Riccardo
Jjoining the company.

Today, the company manually produces
more than 2 miflion Fortini® biscuits

per year, serving hundreds of shops

throughout Italy and Europe.
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Produciamo la pasta frolla dei
Fortini® con una impastatrice
"a braccia tuffanti”, che
massaggia l'impasto senza
stressarlo, e la arrotoliamo a
mano come una volta.

Dopo una lunga sosta
(anche di 24 ore)

in cella refrigerata

e la giusta cottura
impacchettiamo i biscotti
uno ad uno per garantirne
una lunga vita

(fino a 12 mesi).

We produce the Fortini® short
pastry with a kneading machine
with "olunging arms”, which
massages the dough without
stressing it, and we rolf it by
hand as it once was.

After a fong rest (even 24 hours)
in the refrigerating room and
the right cooking we package
the bisquits one to one to
quarantee them a long shelf life
(up to 12 months).
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La nostra pasta frolla e frutto di
una paziente ricerca e di infinite
prove, fino al bilanciamento
perfetto tra gli ingredienti,

che la rendono unica.

Per impastarla utilizziamo uno
tra i migliori burri di centrifuga
in Europa, zucchero, vero
tuorlo d'uovo e alcune grandi
farine 00, integrali, di farro, di
mais di castagne e di avena.

Our short pastry is the result of
a patient search and endless
testing, to the perfect balance
between the ingredients,
making it unique.

To knead it we use one of the
best centrifuged butter in
Europe, sugar, real eqgg yolks
and some great 00, wholemeal,
spelt, corn, chestnut

and oat flours.
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IMPASTO

La pasta frolla de i Fortini® viene
preparata in modo lento e
delicato, usando solo burro di
centrifuga, farina, zucchero e
tuorlo d’uovo.

TAGLIO e COTTURA

Dopo l'arrotolatura i Fortini®
vengono raffreddati per 24 ore,
tagliati e poi cotti in forno.

knead cutting and cooking
The Fortini® short pastry is
prepared slowly and delicately,
using only centrifuge butter, flour,
sugar and egg yolk.

After rolling, Fortini® are cooled
for 24 hours, cut and then cooked
in the oven.

ARROTOLATURA

| Fortini® sono prodotti come una
volta, ecco perché continuiamo
ad arrotolarli a mano, senza l'aiuto
di macchinari o stampi.

IMPACCHETTAMENTO

Dopo la cottura i Fortini® vengono
raffreddati a temperatura
ambiente e infine impacchettati
uno ad uno in monoporzione.

hand rolling packing

Fortini®are produced as they
once were, that's why we continue
to roll them by hand, without the
help of machinery or molds.

After cooking Fortini® are cooled
to room temperature and finally
packed one by one in single
portion.
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MANDORLA

almond

NOCCIOLA
hazelnut

LIMONE
lemon

GOCCE DI CIOCCOLATO

chocolate drops

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con le migliori mandorle italiane o spagnole.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with the best italian
or spanish almondads.

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con nocciole tostate piemontesi.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with toasted
pledmont hazelnuts.

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con succo e scorza di limoni italiani.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, juyce and rind
of italian lemons..

Biscotti di pasta frolla arrotolati @ mano e impacchettati in
monoporzione, con delicate gocce di cioccolato.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with delicate
chocolfate drops.




CASTAGNE E GRANTURCO
chestnuts and corn

CEREALI
cereals

UVETTA
sultana

CRANBERRY
cranberry

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con farina di castagne e farina di granturco,
prodotte in Garfagnana.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with chestnuts and
cornmeal flour both produced in Garfagnana.

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con fiocchi ai cinque cereali (avena, riso, grano,
segale, orzo).

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with five cereals
flakes (oats, rice, wheat, rye, barley).

Biscotti di pasta frolla arrotolati @ mano e impacchettati in
monoporzione, con la migliore uvetta sultanina.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with the best
sultanas.

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con il miglior mirtillo rosso americano.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with the best
american cranberry.

CACAO E PINOLI

cocoa and pine nuts "

CACAO cosSTA D'AVORIO
cocoa Ivory Coast

PRIMANEVE
first snow

INTEGRALE

wholemeal
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Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con polvere di cacao amaro e pinoli del Parco
Regionale di San Rossore.

Hand rofled shortbread biscuits, flowpacked, with bitter cocoa
powder and pine nuts from San Rossore Regional Park.

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con massa di cacao monorigine Costa d’Avorio.

Hand rofled shortbread biscuits, flowpacked, with Ivory Coast’s
single origin cocoa mass.

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione. | nostri shortbread scozzesi ricoperti con granella
di zucchero.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked. Our scottish
Shortbread covered with granulated sugar.

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in

monoporzione, con il 100% di farina integrale di frumento italiana.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with 100% italian
whole wheat flour.




FARRO INTEGRALE
whole spelt

MISTO
mixed flavours

VEGANI
vegan

| NOSTRI PREMI

awarts

Biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e impacchettati in
monoporzione, con il 100% di farina integrale di farro italiana.

Hand rolled shortbread biscuits, flowpacked, with 100% italian
whole spelt flour.

Misto dei nostri biscotti di pasta frolla arrotolati a mano e
impacchettati singolarmente.

Mixed flavours of our hand rofled shortbread biscuits,
flow packed.

Biscotti di pasta frolla vegetale arrotolati a mano e impacchettati
in monoporzione, con farina di avena italiana.

Hand rolled vegetal shortbread biscuits, flowpacked, with italian
oat flour.

@® Tutti i nostri prodotti hanno scadenza 12 mesi
® All our products expire within 12 months







CONFEZIONI
packaging

Scatola in cartoncino 300g
Scatola in cartoncino 200g Sacco carta 1,5kg (solo per gusto vegani)

Paper box 200g (7,55 0z) Paper bag 1.5kg (52,91 0z) Paper box 300g (10,58 0z)

(only for vegan flavour)
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LINEA SNACK / snack line

Scatola in cartoncino 400g Sacco carta 1kg (solo per vendita sfusa) Scatola in cartoncino 40g
Paper box 400g (14,10 0z) Paper bag Tkg (35,27 0z) (Loose) Paper box 409 (141 0z)
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Espositore in cartone auto-portante

Misure in cm: 48 x 45 x 170

Capienza: 48 scatole in cartoncino da 200g.
36 scatole da 300g.
0 32 scatole da 400ag.

Self-supporting cardboard display

ESPUSITORE Size incm: 48 x 45 x 170

display Capacity: 48 box 200g., 36 box 2004.

‘ or 32 box 400g.







FVS srl
Via della Sipe 10, 55045 Pietrasanta LU, ltalia
Tel. +39 0584.79271

www.biscottifortini.com
info@biscottifortini.com
export@biscottifortini.com
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CAPANNE

FORTE
DEI MARMI

Via della Sipe, 10

QUERCETA

Uscita Versilia
Autostrada E8S8O

SERAVEZZA

PIETRASANTA






